i La Liste des allergénes contenus dans nos plats i
est a disposition sur simple demande.



« Quand un site possede une histoire,
il est primordial de le valoriser. »

CHANTIER NAVAL
JULES ET FRANCOIS PLAQUET

A la fin du 19%™ siécle, voyant L'essor de La batellerie sur le
canal de Pommeroeul a Antoing, deux fréres décident de créer
un chantier de construction de bateaux a Péronnes.

Jules et Francois ont embauché quelques ouvriers, ont construit
Les ateliers et creusé la cale inondable. Ils se sont formés a
Anvers et se sont mis a Lla fabrication de petites péniches.

Apres La deuxiéme guerre mondiale, un bateau sortait tous les
9 a 12 jours du chantier!

Dans les années 50, le chantier comptait pas moins de 200
ouviers et 50 menuisiers.

Le chantier a construit des bateaux de plus de 60 metres !
Ceux-ci étaient destinés au transport de passagers. Expédiés
en piéces détachées jusqu’au chantier naval de Léopoldville a
Kinshasa, ils étaient ensuite assemblés sur place.

Déclaré en faillite en 2008, Le chantier sera finalement racheté
par Paul Bertrand en 2014.

Dans le respect du caractere originel du site, vous trouverez
une ambiance industrielle avec quelques rappels au domaine
maritime qui animait ce lieu a l'origine. C’est une nouvelle vie
qui commence pour ce lieu emblématique avec la création de
l'Escale Aventure !




3 UNESEULE ADDITION PAR TABLE 1.

Apénitifs

Kir Cassis............. s Apérol Spritg ........ 7€
Kir Royal Ricard ................ 4€
(Cassis ou fraise). . . ......... 7€ Pineau des Charentes s<
Martini Rouge ... 5€  PiconVinBlanc .....cc
Martini Blanc ....... 5¢  Ppisang Orange ...... 55€
Offley Porto Rouge . 45¢  Get27................. 5€
Offley Porto Blanc .. 45¢  fgquila ............... 5€

ofﬂeU Porto 10ans .. e< La patinette (ricard local)

orﬂey Clink Blanc de la Maison Geruain . . ...... 5€
6e Amer Labiau
(local) de la Maison Gervin . . . . 5€

(Porto Blanc et Tonic) . . ......

Offtey Clink Rosé

ffley ) ) Cava.................. 6€
(Porto Rosé et Tonic) ........ 6c€ . .

Gancia Orange ... .. 55€ Limoncello Spritz ... 7

E

Vins Apenitifs

12cl  0,75L
Cotes de Brulhois Grain d’Amour 4€  18€
(vin doux rosé)  sup-ouest

«Vin doux musqué aux arémes de fruits blancs, péches, litchis, avec une pointe de
vanille. A boire frais, a l'apéritif ou au dessert. De facon plus originale, il peut étre
serui avec des fromages de chéure. 100% Muscat de Hambourg.»

Vdp, La nuit, tous les chats sont gris 4€
Cellier des Chartreux ¢ Lancueboc

«Note de péche blanche et d‘agrume. Vin frais, marqué par des notes
citronnées, 100% Grenache noir.»
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Scft

San Pellegrino

Schweppes Tonic ...z

(25cl) ............... € Schweppes
San Pellegrino Agrumes ............. 3€
(SOCl) """"""""" S€ Mirinda (Llimonade orange) 3€
San Pellegrino (1L) .7¢  Redbull .............. 35€
Vittel (25¢l) ... 25€  Redbull Light ... 35¢€
Vittel (50cl) .......... 45€  Jus d'orange pressé. s<
Vittel (1L) ............ &€  LoogaOrange ....... 3€
IceTea................ 3€ Looga Tomate ....... 3€
Ice Tea Péche.......... 3¢ Looga Ananas ....... 3€
IceTea Green ........ 3€ Looga Pomme-Cerisez<
Pepsi.................. 3€ LoogaAce ............ 3€
PepsiMax ............ 3¢ LoogaFraise ......... 3€
TUp................... 3€ Looga Pomme ....... 3€
Thomas Henry Supplément sirop (itron,
TOI'IiC water ........ .. 2€ fraise, grenadine, menthe). . . . . 0,5€
Limoenades Atisanales
Mortuacienne Orange Sanguine ...35¢
Orange ............... 35¢  Mortuacienne
Mortuacienne Mandarine ........... 3,5€
Citron ................ 35¢  Mortuacienne
Mortuacienne Pamplemouse ....... 35€
Citron-Menthe..... .. 35¢  Mortuacienne
Mortuacienne Cola .................. 3,5€
Les chauds
Déca .................. 25¢  French Coffee ........ 9€
Cafe ................. 25¢ Normand Coffee .... o€
Cappuccino .......... 3¢ Cécémel Chaud. ... .. 3€
Irish Coffee .......... ge  Cécémel Chaud
Italian Coffee ........ ge  Chantilly............ 3€
Baileys Coffee ....... g Theé emander notre

sélection) ... .............. 3€
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Ccechtails

Mojito ................ 9€
Mojito Fraises ....... 9€
(en saison)

Caipirinha ........... 9€

(Cachaga, citron vert, jus de citron,
sucre)

Bellini
Tequila Sunrise . ... .. 9€

(Tequila, jus d’orange, grenadine)

Pina Colada

(Rhum, jus d‘ananas, coco)

MezcalBar........... 10€

(Megcal, citron, ananas)

Escale a Bora Bora .12¢
(Rhum, noix de coco, fleur d’oranger,
citron)

Mechktals

Roma................. 12€
(Gin, abricot, romarin, citron)
La Violette.......... .. 12€

(Gin, violette, citron, sureau)

Le Bouquet de Roses 1<

(Vodka, litchi, Cava, eau de rose)

La Praline ............ 12€
(Whisky, café, caramel)
Old Fashioned
Mandarine ........... 1€

(Whisky, Mandarine)
Spicy Rum Sour ..... 12€

(Rhum, cumin, cannelle)

(Cechtails sans Abecel)

Rio.................... 7€ Virgin Mojito Fraise . 75¢
Jus d'orange, Limonade, Grenadine fraises (en saison)
Virgin Mojito ........ 7€ Virgin Mojito
Menthe, Pulco, Eau gageuse, Sucre Barbe f] papa........ 7€
E
[ 3 (3
Gin Tonice
LariosDry ........... 65€  Hendrikx Gin o<

Citron vert, Tonic Thomas Henry
Larios Rosé

Fruits rouges de saison, Tonic Thomas
Henry Cherry

Larios 12

Orange, citron vert, Tonic Thomas Henry

I

DU COTE COCKTAILS

Concombre, Baies de Genéurier, Tonic
Thomas Henry

Copperhead Gin ... .. 9€

Orange, Citron vert, Tonic Thomas Henry

Roku Gin

Gingembre, Citron vert, Tonic Thomas
Henry

I



Bienes

Bon Secours

Prestige .............. 4,5€
Bon Secours
Tradition ............. 4€

Boon Framboise ....37¢<
Boon Kriek (25cl) ...35¢€
Boon Kriek (37,5cl) .5<

Lindemans
Pécheresse ........... 3,5€
Kasteel Rouge ....... 4€

Brunehaut Blanche 4¢<

Duvel ................. 4€
Duvel Tripel Hop

Citra .................. 4,5€
Filou.................. 4€
Geuge a l'ancienne
(37,5¢cl)................ 5€
Moinette ........... .. 4€
Moinette (75cl) ...... 7,5€
Orval ................. 5€

Quintine Ambrée .. .. 45¢
Quintine Blonde ....45¢

Brunehaut Tripl.e ... 4€ SPits Blanche """"" 35€
Bush Caractere . ... .. 45€  SpitsBlonde ......... 35¢
Chimay Bleue. ... 4€  SpitsBrune .......... 35€
Chimay Blanche ....4€  Triple Westmalle ... 45¢
Chouffe............... A€ Troll ... 35€
Corne ................. 4€ Magma ............. 3,5€
Desperados .......... S Jupiler0,0% ......... >e
% %%

Bienes au fat
Paix Dieu (25cl) ... .. 4€
Paix Dieu (33cl) ... .. 55€

Paix Dieu (50cl) ..... 7€

Triple Karmeliet
(25cl) ................. 4€

S DU COTE BIERES

Spits Triple (33cl) ... 3.8¢
Jupiler (25cl) ........ 2€

Jupiler (50cl) ........ 3,8€
Leffe Blonde (33cl) .. 38<




Vedkha

Beluga Vodka .......
Russian Standard . ..

Vodka Rouge
Redbull...............

Rhum

Karukera Blanc
(Rhum agricole) ....

Karukera Gold
(Rhum agricole) ...

Whiskn
Jim Beam White ... ..
Jim Beam Honey ...

Hibiki Whisky .......
Connemara Whisky

Digestifs
Mandarine

Napoléon ............

Limoncello
diCapri...............

Baileys ...............
Cointreau.............
Courvoisier cognac .
Bénédictine ..........

8€ VodRka Pink

ssc  Redbull ........ ... 6,5€
Supplément ......... 1€
65€
% %%
Tanduay Silver ... ... 55€
65 TanduayGold ....... 55€
Bacoo4ans .......... 8€
S Supplément ......... 1€
%% %

6¢  Laphroaig10ans ...10€
6€  Maker's Mark

e (Bourbon)............ 8€
sc  Supplément ......... 1€
%* %%
Amaretto ........ .. .. 5€
€ Grand Marnier ...... 7€
Eau devillée......... 7€
°S Poire Cognac ........ 7€
oc Poire William ... ..... 8€
°S Calvados Pére
7€ Magloire ............. 8€
6,5€
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Nos vins effenvvescents

Cava Francesc Ricart Brut 6€ 32€

Q ESPAGNE
«Fraicheur, équilibre et fruit, avec des notes florales et une pointe de miel.
Cépage Xarello / Macabeu / Parellada»

8cl 0,75L

Champagne Sendron Destouches - ATS
cuvée tradition Brut

Q FRANCE

«La bouche a une altaque fraiche avec une bulle agréable et trés vive.
Séduisante pour sa finesse et sa légéreté, cette cuvée sera parfaite pour l'apéritif-»

Champagne Escale Aventure Prestige - 58€

Q FRANCE

«La plénitude de la maturité rayonne au travers de cette cuvée tant par sa couleur
que pour ses parfums. Idéal pour accompagner le repas de l'apéritif au dessert.»

%* % %
L3 L3
Nes vins lanes Fvancais
12cI  0,75L
Touraine, Sauvignon Domaine de 6€  29€
L’Aumonier
9 LOIRE

«L'attaque est d’une belle fraicheur, du volume et d’une belle persistance
caractéristiques de raisins bien mdrs. Une finale de bonne longueur 100%
Sauvignon»

Sancerre, Cuvée Domaine Vacheron - 56€
Q LOIRE

«Des notes florales d'aubépine, acacia, (agrumes, fruits blancs a noyau) et fumé au

nez en bouche, un monstre d'équilibre minéral et fruité 100% Sauvignon»

Pouilly fumé Chdteau Favray - 34€
9 LOIRE la demie 37,5cl 20€
«Le neg est expressif, avec un bouquet d'agrumes et quelques notes de fleurs

blanches. La bouche est riche, la minéralité du terroir vient s’exprimer. Un bel
équilibre d'ampleur, de faicheur et d'élégance»

Hautes Cotes de Beaune, Domaine 9€  44€
d'Ardhuy

Q BOURGOGNE
«Une robe jaune pdle et limpide, un nez de fruits a chair blanche et une bhouche
franche, fraiche, gourmande et non boisée 100% Chardonnay»

Graves Blanc, Chateau Saint Robert 7€ 35€

Q BORDEAUX

«Le neg est complexe, variétal et finement boisé. Nous offre des arémes de fruits
exotiques et de vanille. Une bouche équilibrée qui oscille entre rondeur et vivacité.
Cépages : Sémillon / Sauvignon.»

Pinot gris Domaine Eugéene Klipfel - 24€

Q ALSACE

«Treés fin, neg de raisin sec et de pate de coing. En bouche : Attaque ample et d’une
grande fraicheur, d’une trés grande longueur, sucre résiduel remarquablement
équilibré»

Comte Tolosan Chéteau Saint Louis - 26€
Chardonnay

Q SUD-OUEST

«Le neg est complexe, variétal et finement boisé. Nous offre des arémes de fruits
exotiques et de vanille. Une bouche équilibrée qui oscille entre rondeur et vivacité.
Cépages : Sémillon / Sauvignon.»

Viognier Domaine Gassier - 27€

Q RHONE

«A l'oeil : jaune avec des reflets dorés. Au neg : explosif, aux arémes d‘abricot et de
mandarine. En bouche : gras et onctueus, il développe des arémes trés puissants :
de fruits frais abricots, péches et agrumes. Finale longue sur le fruit et la fraicheur»

>

i=d

>4
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12cl 0,75L

Condrieu - 67€

Q RHONE

«A l'oeil : une robe Jaune pdle, limpide et brillante. Au nez : le bouquet arématique
est une explosion de parfums entre les fruits jaunes (péche et abricot), les agrumes
(ananas et citrons) et des notes miellées et vanillées plus complexes»

% %%

MNoes vins Blanes du Moende
12cl  0,75L

Terria de Costilla Hello World, 4€  20€

La Estacada

Q ESPAGNE

«Les arémes de mangue, de pomme et de magnolia conduisent a un vin aux
saveurs tropicales de pomme et de mangue avec une longueur finale croquante
100% Viognier»

Marlborough Domaine Clos Henri - 34€ QE
Petit Clos -
Q NOUVELLE ZELANDE

«Ardémes de fruits mdrs, un fruité intense, souligné par une belle fraicheur.
Charmant et rond en bouche, belle finale 100% Sauvignon»

Pgi Peloponese Little Ark Ktima 7€ 35€
Lantides

Q GRECE

«Au neg, des arémes de péche, de fruit tropical tel que l'ananas ainsi qu‘une touche
de citron. En bouche, elle est riche et onctueuse. Cépages : Assyrtiko - Malagougia.
A déguster a Uapéritif, avec des poissons, des fruits de mer, des salades ou des
viandes blanches.»

o

MNos vins Meelleux

12cl 0,75L

Gourmandi Nages Chateau de Nages  s¢  20€

Q RHONE

«Véritable gourmandise a l'équilibre aérien, une peu de sucre résiduel et une
grande vivacité. Voici un meruveilleux vin apéritif ou de dessert au degré d'alcool
raisonnable. Cépages : Viognier, Roussanne, Colombard.»

o

MNos vins Roses
12cl 0,75L

Tavel, La Forcadiére Domaine - 29€
de Maby

Tavel, La Forcadiére Domaine la demie 37,5¢l : 17€
de Maby

Q COTES DU RHONE

«Robe rouge, nuances orangées. Neg de baies rouges mdres,
présence forestiére et épicée. Bouche charnue, qui séduit par
sa fraicheur, sa densité aromatique, sa finale.»

Coteaux du languedoc Chéteau bout. 75cl : 36€
Puech Haut prestige

Coteaux du languedoc Chéteau bout. 50cl : 25€
Puech Haut prestige

Q LANGUEDOC

«A l'oeil : Magnifique robe pdle. Au nez : Neg complexe et flatteur d‘agrumes, de
fruits blancs et de fruits exotiques. En bouche : Bouche gourmande et désaltérante»
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12cl 0,75L

Cbtes de Provence Domaine de la - 39¢ @B
Madrague e
Q COTES DE PROVENCE

«Attaque trés souple. Gras et rond sur une dominance de fruits exotiques et de
petits fruits rouges. Trés belle persistance.»

o
Les Vims Rouges Fuancats
12l 0,75L
Saint Nicolas de Bourgueil, - 22€
Domaine des Pins
Q LOIRE

«Vin présentant une robe rubis bien vive, fruits rouges avec une attaque fine et
soyeuse 100% Cabernet Franc.»

Pinot Noir Domaine Ardhuy - s @

A4
S
9 BOURGOGNE

«Ce vin est a la fois fruité, souple, gouleyant et il charme par sa rondeur et ses
arémes treés expressifs de framboise et de cerise. Accompagne les viandes blanches,
les grillades et la charcuterie. 100% Pinot Noir.»

Volnay Domaine Ardhuy - 70€

9 BOURGOGNE
«Ce vin se révéle trés complexe avec des dominantes de sous-bois, de champignons
et souvent des notes animales de cuir ou de fourrure.»

Pinot Noir, Domaine Eugene Klipfel - 29€

Q ALSACE

«Vin franc, arémes de fruits frais, de petits tanins lui apportant un supplément de
structure. Il accorde a merueille les charcuteries, les grillades, et les viandes rouges.
100% Pinot Noir.»

Cotes du Rhone, Domaine d'Ouréa 6€  31€

Q RHONE

«Jeunes vignes (moins de 15 ans) situées sur l'aire d'appellation Vacqueyras,
repliées en Cétes du Rhéne. Celte cuvée est un vin de fruit et de terroire. Un vin
friand, subtil mélange d'épices douces de violettes.»

i=d

B=d

Gigondas réserve Domaine des - 56€
Bosquets

Q RHONE

«Une robe grenat profond, un neg épanoui de fruits noirs, de fraise des bois, de
cacao, de violette. Une bouche dense, structurée et racée, étirée par sa salinité en
finale.»

i=d

Les Chemins de Peyrou Vignobles - 23€
Papon
Q BORDEAUX

«Les Chemins de Peyrou est un vin issu d’'un terroir de graves provenant des rives
de la Dordogne. C'est un vin tout en fruit et élégance.»

Saint Emilion Grand Cru Chateau = 56€
Franc La Rose

Saint Emilion Grand Cru Chateau

Franc La Rose la demie 37,5cl : 34€

Q BORDEAUX
«Robe profonde rouge violacée soutenue. Nez trés complexe, croquant et
gourmand, notes de fruits rouges (fraise et framboise).»

Saint Emilion Grand Cru Chateau Yon - 65€
Figeac

Q BORDEAUX

«La couleur rubis tendant vers le grenat, il s’exprime au neg sur des notes de cerise

et de vanille. En bouche, il est moyennement corsé, avec des tanins délicats et des
références minérales.»
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12cl 0,75L

Lalande De Pomerol Chdteau - 49€
La Croix des Moines

Lalande De Pomerol Chdteau la demie 37,5¢l : 29€
La Croix des Moines

Q BORDEAUX
«Neg Complexe de fruits frais et de fruits mdrs, cassis et myrtille. Beaucoup de
fraicheur, légérement mentholé, réglisse. Boisé toasté.»

Pessac Leognan Les Demoiselles de - 56€
Larrivet Haut Brion

Q BORDEAUX
«Premier neg marqué par des arémes de fruits noirs, l'attaque en bouche est ronde,
soutenue par une belle trame tannique. La finale est juteuse sur les épices.»

Saint Julien Chateau Teynac - 65€

Q BORDEAUX
«Une étoile montante de Saint Julien dont le vignoble de 12 hectares sur les terres
du village de Beychevelle.»

Chéteau des Bachelards Petite Fleur - 49€ E
TR

Q BEAUJOLAIS

«Une robe grenat et lumineuse, un nez intense de poivre noir matiné de touches
florales qui prend de La profondeur a l'aération. En bouche : le vin est suave et
dense avec une attaque ferme et une finale explosive.»

o

Vins Reuges du mende

12cl 0,75L

Montepulciano, D’Abrugzo Doc 6€  31€ E
Roccosecco

Q CHIUSA GRANDE ITALIE
«IL présente un godt harmonieux et ample avec un excellent corps et une
persistance marquée. 100% Montepulciano.»

Helan Hong Lan Yi Winery Reserve 7€ 34€

Q CHINE

«Des notes de miires, de cassis et de réglisse, de belles épices et des notes

de menthe fraiche. Ce vin est puissant, généreux et structuré. Tanins fins et
longueur remarquée. A accorder avec des beaux plats de viande. 100% Cabernet
Sauvignon.»

Carménere First Edition Do Alto - 35€

Q VALLE SECRETO CHILI

«Des arémes de fruits noirs, de romarin et de poiure noir. En bouche : les tanins
sont élégants, la finale est ample et persistante. Idéal sur viande rouge. 100%
Carménére.»

Pgi Peloponese Little Ark Agiorgitiko 7€ 38¢€
Kitma

Q GRECE

«Au neg les arémes de fruits rouges mirs avec une délicate touche de vanille et

de chocolat. En bouche, les tanins soyeux et une longue finale caractérisent ce vin
rond et bien structuré.»

Pinot Noir Petit Clos H. Bourgeois - 49€ E
Malborough
Q NOUVELLE ZELANDE

«Au neg : Prune, cerise marasquin et réglisse. En bouche : Fruits noirs et épices.
Ample, rond et complexe.»

Pinotage Springfontein - 49€
Q AFRIQUE DU SUD

«Un vin légérement boisé, fruité avec des jolis tanins. Au nez, des arémes de cerise
noire et kirsché. En bouche, elle est miire et opulente, une belle acidité, un vin
équilibré avec en fin de bouche une touche vanillée.»
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La Séelection du Chef

Costieres de Nimes, Liberty Nages
Rouge - Blanc - Rosé ‘

12cl 25cl 50cl 75cl
5€ 8€ 15€ 21€ l
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