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Beignets a la viande épicée & sauce sucrée (3 pcs)
Saumon gravlax, mayonnaise au café & pickles de légumes
Duo de croquettes a la téte de moine
Planche découverte pour 2-3 pers. (planche présentant les trois
entrées susmentionnées)

Burger du Chef (steak haché d’entrecote, bacon, cheddar, oignons caramélisés, ketchup, moutarde) &
accompagnement au choix

Burger Québec (steak haché d’entrecote, double tranche de cheddar, croquette de mac&cheese au bacon,
lamelles d’oignons rouges, chou rouge, salade, mayonnaise au sirop d’érable) & accompagnement au choix

Pavé de boeuf grillé (+/- 300gr), sauce & accompagnement au choix

Jurassienne de boeuf au comté et aux girolles, mousseline de chou-fleur, pommes de terre cuites a la graisse de
canard et persillade & jus d’oignons au vin blanc

Poivre, roquefort, béarnaise, archiduc

Mayonnaise maison
Ketchup

Frites, pommes de terre au four, grenailles ou salade



| LA_
PASSERELLE

Lotte rotie, sauce a la Guinness et au chocolat noir, panais confit, petite carotte & persil frit

Découvrez les pates et les salades du moment sur le panneau de suggestions; celles-ci varient
constamment afin de vous offrir davantage de choix.

Chili corn végétarien & riz blanc

Steak (+/- 100gr) & frites
Burger ketchup & frites

Nuggets de poulet & frites

Cheese cake au spéculoos, pomme caramélisée & cannelle
Brookie (“brownie-cookie”) & glace a la vanille
Café gourmand ou Irish gourmand

Coupe de sorbet ou de glace (Missault): boule au choix a 3€ avec chantilly (supplément de 2€ pour
du chocolat chaud)
Sorbet: fraise, poire, citron, coco, passion & mangue
Glace: vanille cookie dough, pistache, vanille, double chocolat, café extra & noisette



