
Les tapas
Pains bao, effiloché de boeuf, gel mandarine, carotte & sésame grillé (2pcs)   / 18€

Gravlax de saumon label rouge, émulsion de kiwi & mayonnaise herbacée   / 19€
Chipirones, pickles de légumes & sauce tartare   / 14€

Carpaccio de boeuf parfumé à la truffe d’été & croquette truffée   / 19€
Patatas bravas, sauce tomate & aïoli / 12€

Les planches
Servies avec du pain et du beurre

L’Escale (1-2 pers.)   / 14€
Petite planche de charcuteries & fromages

La planche des chefs (3-4 pers.)   / 28€ 
Grande planche de charcuteries et de fromages affinés   

Les burgers
Burger Escale   / 23€

Pain burger brioché, steak haché Black Angus, fromage au pesto rouge & sauce miel-moutarde

Burger Aventure   / 24€
Pain burger brioché, steak haché Black Angus, oeuf au plat, bacon, cheddar, sauce barbecue & oignons caramélisés

Les viandes
Pavé de boeuf grillé (+/- 300gr)   / 23€
Onglet à l’échalote (+/- 250gr)   / 27€
Entrecôte Holstein (+/- 300gr)   / 38€

Entrecôte Simmental (+/- 300gr)   / 42€

Sauces maison au choix
Champignons - Poivre - Roquefort - Béarnaise   / 3,50€ par portion supplémentaire



Les poissons
Filet de cabillaud & sauce coquillages safranée   / 30€

Sole meunière   / 35€
Trilogie de croquettes de crevettes grises, bisque de homard & gel yuzu   / 22,50€ 

Les accompagnements au choix
Frites - Pommes de terre grenailles - Gratin dauphinois   / 3,50€ par portion supplémentaire

Les pâtes
Lasagne végétarienne   / 20,50€

Ravioles à la truffe   / 26€

Pour les enfants
Burger ketchup & frites   / 13€

Chicken dips & frites   / 12€
Fish & frites   / 12,50€

Steak enfant avec sauce & frites   / 13,50€

Les desserts
 Grain de café en trompe-l’oeil   / 16€

Moelleux au chocolat   / 9,50€
Dame blanche   / 9,50€

Dame noire   / 9,50€
Panna cotta à la vanille, tartare exotique & gel d’agrumes   / 12€

Assortiment de trois sorbets   / 9€
Café gourmand   / 12€



MENU ENFANTS   /18€

Les entrées
Duo de croquettes de fromage

ou
Tenders de poulet (4 pcs)

Les plats
Burger enfant & frites

ou
Steak haché enfant & frites

ou
Fish & frites

ou
Steak de boeuf (+/- 100gr), sauce (ketchup ou mayonnaise) & frites

Le dessert
Boules de glace au choix (2 boules)



MENU DE PÂQUES   / 55€
servi exclusivement 

le dimanche 20 avril à midi et le lundi 21 avril à midi

Les entrées
Asperges à la flamande, tartare d’asperges vertes & haddock fumé

ou
Tartare de boeuf, tomates séchées, copeaux de parmesan, sorbet citron & basilic

Les plats
Côtelettes d’agneau cuites au barbecue, salade de pâtes grecques & houmous de légumes

ou
Pavé de saumon, salade de couscous de blé au pesto à l’ail des ours & ses légumes

Les desserts
Grain de café en trompe-l’oeil

ou
Panna cotta aux fruits exotiques



MENU DE FÊTE DES MÈRES   / 55€
servi exclusivement 

le samedi 10 mai midi et soir & le dimanche 11 mai à midi*

Les entrées
Gravlax de saumon Label Rouge, fromage frais à la mangue & émulsion de kiwi

ou
Carpaccio de boeuf à la truffe d’été et sa croquette truffée

ou
Asperges à la flamande

Les plats
Ballotine de volaille, jus corsé, purée mousseline & jardinière de légumes

ou
Filet de bar, risotto au parmesan et à l’artichaut & crème de chou-fleur vanillée

ou
Risotto au parmesan et à l’artichaut

Les desserts
Noisette en trompe-l’oeil (chocolat praliné)

ou
Café gourmand (assortiment de 4 mignardises)

ou
Assortiment de sorbets exotiques (3 boules au choix parmi l’assortiment proposé)

*Ces jours-là, le restaurant L’Escale Bar proposera des gaufres, des glaces et 
des planches aux personnes ne souhaitant pas le menu (pas de choix à la carte).



Nous vous rappelons que certains plats peuvent contenir des allergènes. Si vous avez des allergies ou des
intolérances alimentaires, merci de le signaler à notre personnel. Nous sommes là pour vous aider à choisir des plats

adaptés à vos besoins. Votre sécurité et votre satisfaction sont notre priorité. Bon appétit !


