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SUGGESTIONS DE SEPTEMBRE

Chipirones / 14.00€
sauce tartare, pickles de légumes

Tenders de poulet jaune / 14.00€
sauce teriyaki, oignons cébettes, graines de sésame fumées

Eperlans et poulpes frits / 15.00€
sauce aigre douce

Trilogie de camemberts di buffala panés / 17.00€
truffe, pesto rouge, confit de fruits

Moules mariniére / 20.00€

Moules au vin blanc / 22.00€

(? Moules a ’ail / 23.00€ t}

b} Moules au roquefort / 24.00€ ‘d

? Sole meuniére / 36.00€ ?




BURGER

Burger chicken / 22.50€
pain rustique, poulet pané, tomates d’antan, emmental, bacon, sauce poivre

Burger Escale / 23.00€
pain brioché, burger Black Angus, fromage pesto rouge, sauce miel moutarde

Burger aventure / 24.50€
pain brioché, burger Black Angus, cheddar, oeuf, sauce barbecue

Burger italien / 25.00€
Jambon serrano, mozzarella, pesto vert, tomates séchées, roquette

Burger saumon / 25.50€
sauce tartare, pickles de légumes, pain a [’encre de seiche

Burger wagyu / 26.00€
sauce mayonnaise a la truffe, morbier, bacon




*BAR A TAPAS

ENTREES
Carpaccio de tomates d’antan / 15.00€
sorbet tomate basilic, vinaigre de sureau
+ supplément burrata +/- 100gr / 5.00€

Croquettes de moules au curry / 16.00€
salade de fenouil, gel a [’orange

Tataki de boeuf / 17.00€
avocat, séesame, wasabi, aioli, chips de riz

Croquettes de cuisse confite de canard / 17.00€
réduction de vin Pinot Noir, sirop de Liege

Tartare de thon / 18.00€
chutney de mangue cacahuétes, copeaux de noix de coco, graines de sésames

PLATS

Boulets liégeois / 22.50€
frites

Ravioles ricotta épinards / 23.50€
sauce pistache, tuiles de parmesan (végétarien)

b) Trilogie de croquettes de crevettes grises / 27.00€
bisque de homard

}1 ,% Pavé de saumon / 28.00€
beurre blanc aux baies de poivre rose,
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RS Blchette de porc et veau au Morbier / 29.00€
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*BAR A TAPAS

(
(Q GRILLADES C)

nos plats sont servis avec une sauce et un accompagnement

Brochette de poulet / 24.00€
haut de cuisse de poulet jaune, tzatziki

Pavé de boeuf / 25.00€

Onglet a I’échalote / 27.00€
sauce réduction vin rouge

Contre-filet Holstein / 28.00€

Entrecote Holstein / 36.00€

LES SAUCES MAISON

Champignons - Poivre - Roquefort - Béarnaise - Echalotes / 3.5€ par portion

(? LES ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX C)

2 (632 Salade en bol - Frites - Pommes de terre grenailles - Gratin dauphinois / 3.5€ par portion ‘d
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*BAR A TAPAS

SALADES

Salade César / 22€
Poulet pané, mayonnaise César, caprons italiens, crodtons a ’ail

Salade de chévre miel / 23€
Toast de chevre affiné, miel, fruits secs ( +3 euros supplément lardons )

Salade saumon - crevettes grises / 25€
Toast saumon fumé, crevettes grises, kroepoek a ’encre de seiche

POUR LES ENFANTS
Chicken dips et frites / 12.00€
Croquettes de fromage / 12.00€
(? Burger ketchup et frites / 13.00€ C)

Steak enfant, sauce et frites / 13,5€

3 Boulettes sauce tomate / 14.00€ Q
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%1 % Duo de croquettes de crevettes grises / 15.00€ @ B
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"BAR A TAPAS

_(\j DESSERTS L)

Trilogie de sorbets / 11.00€
au choix : citron, passion, mangue, noix de coco, framboise, fraise

Citron givré / 12.00€

Moelleux pistache / 12.00€
sponge cake, macaron pistache

Dame blanche / 12.00€
4 boules vanille, chantilly, chocolat chaud

Dame noire / 12.00€
4 boules chocolat, chantilly, chocolat chaud

Brésilienne / 12.00€
2 boules moka, 2 boules vanille, chantilly, éclats de noisettes, caramel

' Café gourmand / 13.00€ '
(? assortiment de desserts des chefs C)
Crépes flambées au Calvados / 14.00€

? pommes caramélisées, une boule vanille, brisures de spéculoos , g




